
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

食品安全监测系统   

THE  FOOD  SAFETY  INFORMATION  SYSTEM   

 

 

 

 

 

 

 

摘要 

本白皮书是食品安全监测系统的技术综述，它可以使用户深入了解系统的

设计构想、体系架构和运行特性。 

 

本白皮书仅供指导，谢谢阅读。 
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开发背景 
 

在刚刚过去的

这 一 年 时 间

里，重大食物

中毒的报告起

数、中毒人数、

死亡人数分别

增 加 了

196.1 ％ 、

80.7 ％ 、

134.1％，其中

44.5%的中毒

人群为学生。和以往相比，食物中毒事故发生起数上升了 11.1%，

中毒人数上升了 46.8%，其中集体食堂是发生中毒起数、人数最

多的场所。 

当前，食品卫生安全状况极不乐观，存在着发生食物中毒的隐患，

有调查显示食物中毒事故已成为发生意外伤害的主要原因。集体

食堂食物中毒事件占到了报告的各类重大食物中毒事件总数的三

分之一。 

卫生部要求各级卫生行政部门应加强对集体食堂和饮食单位的管

理，要求集体食堂和饮食单位按照《食品安全法》，达到规定的

卫生标准和条件。集体食堂和饮食单位应当建立主管人员负责制，

配备专职或者兼职的食品卫生管理人员，建立健全卫生管理组织

机构和各项食品卫生管理制度，加强对管理人员、食品从业人员

食品卫生法律和预防食物中毒知识的培训。 

传统的食品卫生安全是以卫生检查为主要的管理模式，从某种意

义上看，有被动的特征。因为从菜点的用料到工艺流程的全过程，

到处都有不安全的因素存在，但在这些潜在的危害因素中有危害

性较大的，也有危害性较小的，但检查只能是不加分析地一视同

仁，重点与非重点一样地对待。这样的结果往往会忽视了重点，

放松了对这些重点环节的控制。 

防先于治，防胜于治，食物中毒应以预防为本，重视从开始到结

束所有环节中的关键点，并建立对关键点的控制程序，能有效地
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控制潜在危害因素，而防止中毒事故的发生。要做到以预防为本，

各级卫生行政部门应对炊管人员加强营养与食品卫生知识方面的

培训，使之懂得营养与食品卫生方面的知识，增强食品卫生方面

的防范意识，并且要辅之以系统科学的辅助工具。 

《食品安全监测系统》（The Food Safety Information System）

是一套专门用于预防食物中毒的咨询监测系统，为高校相关专业

师生和食堂管理人员进行食品安全管理和学习提供有力的保障。

系统包括食品安全管理体系、食物中毒、食品鉴别、卫生标准和

法律法规等模块，本系统从食物中毒分析入手，全面阐释了食物

中毒的特征和分类、常见的食物中毒源、食物中毒的诊断标准以

及 HACPP 等食品安全管理体系。然后系统列出了具体食物的安全

鉴别标准和包括食品、添加剂在内的各类卫生标准，并且提供了

完整的食品安全法律法规数据库，备随时检索。 

我们真诚希望本系统的投入使用能够对食物中毒的预防工作起到

极大的促进作用，填补一项食物中毒预防研究的空白。  
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系统模块  
 

 

GMP 仿真 

 
GMP 仿真详细阐释了 GMP管理体系的详细流程，流程过程根据需要可以

跳转到对应的数据库中，查询和显示相关资料。 
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   SSOP 仿真 

 
SSOP 仿真详细阐释了 SSOP 管理体系的详细流程，流程过程根据需要可以

跳转到对应的数据库中，查询和显示相关资料。 
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   HACCP 仿真 

 
HACCP 仿真详细阐释了 HACCP 管理体系的详细流程，流程过程根据需要可

以跳转到对应的数据库中，查询和显示相关资料。 
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   食物中毒 

 

   中毒特征分类 

     系统阐述食物中毒的特征和分类      

         

      食物中毒分析  

针对食物中毒的潜伏期和临床症状，分析确定可疑中毒源 

查看详细的中毒处理       
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单击相应中毒源的“详细信息” ，查看中毒处理 

                     

         常见中毒源 

按类别列出常见的食物中毒源 

详细阐明各中毒源别名、形态、特征、产地和毒性 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

        中毒诊断标准 

        详细列出卫生部关于各类食物中毒的诊断标准及处理原则 
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   食品鉴别 

 

感官鉴别意义 

从理论上分析食品质量感官鉴别的法律依据和意义、感官

鉴别的适用范围以及鉴别后的食用和处理原则 

 

 

感官指标标准 

对各类食品的感官鉴别指标标准进行详细描述 
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具体食品鉴别 

按类别详细阐释各种食品的感官鉴别原则 
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   安全标准 

 

通用安全标准 

按类别详细阐释各种通用安全标准 

 

 

 

食品安全标准 

各种食品的安全标准 
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添加剂安全标准 

各种食品添加剂的安全标准 

         

 

检验方法与规程 

检验方法与规程的安全标准 
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生产经营规范 

生产经营规范的安全标准 
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   法律法规 

 

食品卫生法律 

全面介绍食品卫生法 

 

 

 

食品卫生部令规章 

全面介绍卫生部所颁布的所有关于食品安全的部令规章 
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技术支持  
 

   

 

 

 

我们将提供长期的技术支持，我们会建立相应的客户跟踪档案， 

如果有任何技术上的问题，我们会及时给以解答。 

我们的服务宗旨就是专业、及时、真诚、周到的技术支持。 

我们提供多种灵活的支持途径： 

电话支持服务：欢迎用户来电，我们会细心倾听客户反馈的每一个 

问题和建议，及时解决用户的问题。 

电子邮件服务：如果用户有什么问题，可以直接发送到我们的信箱 

              里，我们会及时收取您的邮件，并尽快解决问题。 

其他支持服务：如果用户有一些特别的需求，我们也可以提供一些 

              特别的支持方式，例如：提供例程来实现一些功能 

               

技术支持热线：4006992939 

产品网路主页：http://www.wangssoft.com 

技术支持信箱：support@wangssoft.com 

售后服务信箱：sales@@wangssoft.com 

 

 

 

 

 

 

 

《食品安全监测系统》的完成有赖于专家教授的丰富

知识，而其完善与发展离不开您的关注和支持！欢迎

您把在使用中发现的问题以及对它的意见和建议，随

时告诉我们，以便于软件的不断更新和完善。  

                                     

http://www.wangssoft.com/
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作为专业的营养与食品安全软件制造商，王士软件依托大学公共卫生学院雄厚的科研

力量，提供了一系列专业的食品安全和营养软件。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

食品安全监测系统技术白皮书 

王士软件 

Wang’s software 

http://www.wangssoft.com 

E_mail:support@wangssoft.com 

 


